ΤΟΜΕΑΣ ΒΙΟΛΟΓΙΚΩΝ ΚΑΙ ΑΛΙΕΥΤΙΚΩΝ ΕΦΑΡΜΟΓΩΝ
ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΙΣΜΟΣ ΔΙΑΛΕΞΕΩΝ ΧΕΙΜΕΡΙΝΟ 2010-11

ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΑ

	ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ:
	Ανόργανη Χημεία

	ΕΞΑΜΗΝΟ:
	1ο

	ΔΙΔΑΣΚΩΝ:
	Τερέζα Αφράτη (Εργαστηριακός Συνεργάτης)

	ΑΚΑΔ. ΕΤΟΣ
	2010/2011


	1
	Παραλαβή θέσεων, γενική ενημέρωση (κανόνες ασφαλείας κλπ), οδηγίες και χρήση βασικών οργάνων και συσκευών

	2
	Διαλύματα

	3
	Χημική Ισορροπία

	4
	Χημική Κινητική

	5
	Ηλεκτρολύτες

	6
	Αγωγιμότητα

	7
	Υδρόλυση Αλάτων

	8
	Ρυθμιστικά Διαλύματα

	9
	Οξείδωση – Αναγωγή

	10
	Ογκομετρική Ανάλυση


	11
	Αργυρομετρία

	12
	Διαχωρισμός Φάσεων

	13
	Φασματοσκοπία Υπεριώδους - Ορατού


	ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ:
	Γενική Βιολογία

	ΕΞΑΜΗΝΟ:
	1ο

	ΔΙΔΑΣΚΩΝ:
	Αναστασία Ιμσιρίδου (Επίκουρος Καθηγήτρια)

	ΑΚΑΔ. ΕΤΟΣ
	2010/2011


	1
	Επιστημονική μέθοδος και μέσα

	2
	Δημιουργία παρασκευασμάτων Ι - φυτικό υλικό

	3
	Δημιουργία παρασκευασμάτων ΙΙ - ζωικό υλικό

	4
	Το κύτταρο: πυρήνας – κυτταρικό τοίχωμα

	5
	Το κύτταρο - χλωροπλάστες

	6
	Το κύτταρο - χρωμοπλάστες

	7
	Το κύτταρο - χυμοτόπια

	8
	Το κύτταρο - καταφρακτικά κύτταρα και στόματα

	9
	Το κύτταρο - αμυλόκοκκοι

	10
	Κυτταρική διαίρεση - μίτωση

	11
	Κυτταρική διαίρεση - μείωση

	12
	Πλασμόλυση φυτικών κυττάρων

	13
	Παρατήρηση ωοκυττάρων ψαριών


	ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ:
	Αναλυτική Χημεία

	ΕΞΑΜΗΝΟ:
	2ο

	ΔΙΔΑΣΚΩΝ:
	Εμμανουήλ Παπαδάκης (Εργαστηριακός Συνεργάτης)

Λεμονιά Βαλιάνου (Εργαστηριακός Συνεργάτης

	ΑΚΑΔ. ΕΤΟΣ
	2010/2011


	1
	Εισαγωγή στην αναλυτική χημεία-Βασικές έννοιες

	2
	Διαλύματα - Παρασκευή διαλυμάτων

	3
	Πειραματικά λάθη - Βαθμονόμηση προχοΐδος

	4
	Τιτλοδοτήσεις οξέων-βάσεων

	5
	Πεχαμετρία - Μετρήσεις pH σε διαλύματα ισχυρών οξέων και βάσεων

	6
	Πεχαμετρία - Μετρήσεις pH σε διαλύματα ασθενών οξέων και βάσεων, και ρυθμιστικών διαλυμάτων

	7
	Αγωγιμομετρία - Αγωγιμομετρικές ογκομετρήσεις

	8
	Ποτενσιομετρικές ογκομετρήσεις οξέων - βάσεων

	9
	Φασματομετρία Μοριακής απορρόφησης υπεριώδους - ορατού. Φασματομετρικός προσδιορισμός νιτρωδών NO2-

	10
	Συμπλοκομετρικές τιτλοδοτήσεις - Προσδιορισμός Ca2+ και Mg2+

	11
	Ποιοτική ανάλυση κατιόντων

	12
	Χρωματογραφία χάρτου

	13
	Φασματομετρία Ατομικής απορρόφησης – Προσδιορισμός Pb σε χώμα/λάσπη με ατομική απορρόφηση φλόγας


	ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ:
	Οργανική Χημεία & Βιοχημεία

	ΕΞΑΜΗΝΟ:
	2ο

	ΔΙΔΑΣΚΩΝ:
	Μαρία Παλασοπούλου (Εργαστηριακός Συνεργάτης)

	ΑΚΑΔ. ΕΤΟΣ
	2010/2011


	1
	Μέθοδοι διαχωρισμού και καθαρισμού οργανικών ενώσεων και βιομορίων. Απόσταξη διαλύματος αλκοόλης-νερού (πείραμα επίδειξης)

	2
	Εκχύλιση υδατικού διαλύματος βενζοϊκού οξέος με διαιθυλαιθέρα

	3
	Χρωματογραφικός διαχωρισμός μίγματος αμινοξέων 

	4
	Ηλεκτροφόρηση μίγματος αμινοξέων

	5
	Προσδιορισμός των τιμών pKa της γλυκίνης με τιτλοδότηση

	6
	Απορρόφηση αμινοξέων και πρωτεϊνών στο υπεριώδες φως 

	7
	Φασματοφωτομετρικός προσδιορισμός αμινοξέων με την αντίδραση της νινυδρίνης

	8
	Φασματοφωτομετρικός προσδιορισμός πρωτεϊνών με την αντίδραση της διουρίας

	9
	Διαχωρισμός πρωτεϊνών με απεσταγμένο νερό και διαλύματα αλάτων

	10
	Κατεργασίες αποδιάταξης-καταβύθισης πρωτεϊνών

	11
	Εξειδίκευση ενζύμων-Ενζυμική υδρόλυση

	12
	Κινητική ενζυμικών αντιδράσεων

	13
	Χαρακτηριστικές αντιδράσεις υδρογονανθράκων

	14
	Επίδραση της σύνθεσης του λίπους στη διαπερατότητα της λιπιδικής μονοστιβάδας


	ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ:
	Γενετική Μηχανική

	ΕΞΑΜΗΝΟ:
	4ο

	ΔΙΔΑΣΚΩΝ:
	Αναστασία Ιμσιρίδου (Επίκουρος Καθηγήτρια)

	ΑΚΑΔ. ΕΤΟΣ
	2010/2011


	1
	Εργαστηριακός εξοπλισμός ενός εργαστηρίου Γενετικής

	2
	Απομόνωση DNA 

	3
	Απομόνωση DNA με kit απομόνωσης

	4
	Έλεγχος DNA σε πηκτή αγαρόζης

	5
	Αλυσιδωτή αντίδραση πολυμεράσης (PCR) 

	6
	Έλεγχος των προϊόντων PCR σε πηκτή αγαρόζης

	7
	Πολυμορφισμός μήκους περιοριστικών θραυσμάτων (RFLPs)

	8
	Διαχωρισμός των περιοριστικών θραυσμάτων σε πηκτή αγαρόζης

	9
	Ανάλυση πρωτοδιάταξης (sequencing)

	10
	Ανάλυση δορυφορικού DNA

	11
	Ισοενζυμική ανάλυση με τη μέθοδο της ηλεκτροφόρησης αμύλου

	12
	Βάσεις δεδομένων με γενετικά στοιχεία

	13
	Δημιουργία βάσης δεδομένων με τη χρήση γενετικών στοιχείων     


	ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ:
	Υδρόβιοι Μικροοργανισμοί

	ΕΞΑΜΗΝΟ:
	4ο

	ΔΙΔΑΣΚΩΝ:
	Ελισάβετ Βαρδάκα (Επίκουρος Καθηγήτρια)

	ΑΚΑΔ. ΕΤΟΣ
	2010/2011


	1
	Οι υδρόβιοι μικροοργανισμοί μέσα από το διαδίκτυο

	2
	Αναγνώριση-Ταξινόμηση Υδρόβιων Μικροοργανισμών: Κυανοβακτήρια

	3
	Αναγνώριση-Ταξινόμηση Υδρόβιων Μικροοργανισμών: Χλωροφύκη

	4
	Αναγνώριση-Ταξινόμηση Υδρόβιων Μικροοργανισμών: Διάτομα

	5
	Αναγνώριση-Ταξινόμηση Υδρόβιων Μικροοργανισμών: Δινοφύκη

	6
	Αναγνώριση-Ταξινόμηση Υδρόβιων Μικροοργανισμών: Ευγληνοφύκη-Απτοφύκη-Κρυπτοφύκη

	7
	Άσκηση Υπαίθρου: Συλλογή και μεταφορά δειγμάτων στο εργαστήριο

	8
	Εκτίμηση Αφθονίας Υδρόβιων Μικροοργανισμών

	9
	Υπολογισμός Βιομάζας Υδρόβιων Μικροοργανισμών

	10
	Παρασκευή Θρεπτικών Μέσων

	11
	Αποστείρωση Θρεπτικών Μέσων

	12
	Τεχνικές Απομόνωσης Υδρόβιων Μικροοργανισμών

	13
	Εμβολιασμός και Ανάπτυξη καλλιέργειας


	ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ:
	Χημεία και Βιοτεχνολογία Υδάτινων Φυσικών Προϊόντων

	ΕΞΑΜΗΝΟ:
	5ο

	ΔΙΔΑΣΚΩΝ:
	Κυριακή Πεγκλίδου (Εργαστηριακός Συνεργάτης)

	ΑΚΑΔ. ΕΤΟΣ
	2010/2011


	1
	Χημική Σύσταση Σάρκας Ιχθύων Postmortem Μεταβολές Σάρκας Ιχθύων. Μικροβιακή Αλλοίωση. Αναγνώριση Φρεσκότητας  Ιχθύων

	2
	Γενετικά Τροποποιημένοι Ιχθείς (Transgenic fish. Τεχνικές γενετικής τροποποίησης. PCR (Αλυσιδωτή αντίδραση πολυμεράσης). Μέθοδοι εκτίμησης γενετικής τροποποίησης

	3
	Μέθοδοι παραλαβής βιολειτουργικών ουσιών από θαλάσσιους οργανισμούς. Παραδείγματα εφαρμογής  τους.

	4
	Πρωτεΐνες-θεωρητική προσέγγιση. Μέθοδοι ποιοτικής ανίχνευσης πρωτεϊνών

	5
	Παραγωγή surimi-Πρωτεϊνική πάστα

	6
	Γαλακτώματα (Μέρος Α). Μικροσκοπική παρατήρηση γαλακτωμάτων. Γαλακτοματοποιητική ικανότητα προσθέτων

	7
	Γαλακτώματα (Μέρος Β). Επίδραση της θολερότητας. Μελέτη σταθερότητας γαλακτωμάτων

	8
	Πηκτές πρωτεϊνών-Ζελατίνη

	9
	Άμυλο-Ζελατινοποίηση

	10
	Οξείδωση λιπών

	11
	Μέθοδοι μέτρησης της οξείδωσης

	12
	Μέθοδος παραλαβής λίπους από σάρκα ιχθύων. Προσδιορισμός ολικής μεσόφυλης χλωρίδας 

	13
	Προσδιορισμός πρωτεϊνών- Μέθοδος Κheldhal


	ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ:
	Ενόργανη Χημική Ανάλυση

	ΕΞΑΜΗΝΟ:
	5ο

	ΔΙΔΑΣΚΩΝ:
	Εμμανουήλ Παπαδάκης (Εργαστηριακός Συνεργάτης)

	ΑΚΑΔ. ΕΤΟΣ
	2010/2011


	1
	Τεχνικές Προετοιμασίας Δειγμάτων

	2
	Φασματομετρία υπεριώδους – ορατού (UV-Vis). Φασματομετρικός προσδιορισμός αμμωνίας NΗ4+

	3
	Προσδιορισμός  αμμωνίας NΗ4+ με την χρήση εκλεκτικών ηλεκτροδίων

	4
	Ανάλυση λιπαρών οξέων με αέρια χρωματογραφία (GC-FID)

	5
	Ανάλυση χλωριομένων φυτοφαρμάκων με αέριο χρωματογραφία (GC-ECD)-1ο μέρος

	6
	Ανάλυση χλωριομένων φυτοφαρμάκων με αέριο χρωματογραφία (GC-ECD)-2ο μέρος

	7
	Ανάλυση οργανοφωσφορικών φυτοφαρμάκων με αέριο χρωματογραφία (GC-ΝPD)

	8
	Yγρή χρωματογραφία (ΗPLC). Aνάλυση βενζολίου, τολουολίου και φαινόλης με ανιχνευτή UV.

	9
	Yγρή χρωματογραφία (HPLC). Aνάλυση αρωματικών υδρογονανθράκων με ανιχνευτή φθορισμού

	10
	Ανάλυση Pb, Cd & Zn με ατομική απορρόφηση με την  τεχνική φλόγας

	11
	Ανάλυση Pb, Cd & Zn με ατομική απορρόφηση με την τεχνική γραφίτου

	12
	Μέτρηση μετάλλων με φασματομετρία επαγωγικού πλάσματος (ICP-OES)

	13
	Ανάλυση Αζώτου με την μέθοδο Kjeldahl


	ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ:
	Τεχνολογία & Έλεγχος Ποιότητας Αλιευμάτων

	ΕΞΑΜΗΝΟ:
	6ο

	ΔΙΔΑΣΚΩΝ:
	Πάτροκλος Βαρελτζής (Εργαστηριακός Συνεργάτης)

	ΑΚΑΔ. ΕΤΟΣ
	2010/2011


	1
	Εισαγωγή στην τεχνολογία αλιευμάτων και ποιοτικό έλεγχο. Βασικές έννοιες. Υπολογισμός κανονικότητας διαλυμάτων.

	2
	Προσδιορισμός υγρασίας, ενεργότητας του νερού και pH σε αλιεύματα

	3
	Προσδιορισμός νωπότητας αλιευμάτων. Έλεγχος με τις αισθήσεις.

	4
	Αλίπαστα αλιεύματα. Έλεγχος παραμέτρων αλατιού. Παρασκευή άλμης

	5
	Αλίπαστα αλιεύματα. Παρασκευή αλίπαστης σαρδέλας με τη μέθοδο της ξηρής αλάτισης.

	6
	Ξήρανση και Κατάψυξη αλιευμάτων

	7
	Παρασκευή μαρινάτου γαύρου. 

	8
	Σουρίμι- Παρασκευή σουρίμι με την παραδοσιακή μέθοδο και με τη μέθοδο όξινης και αλκαλικής διαλυτοποίησης.

	9
	Προσδιορισμός λιποπεριεκτικότητας αλιευμάτων

	10
	Οξείδωση- Εισαγωγή στην οξείδωση των ελεύθερων λιπαρών οξέων-Προσδιορισμός οξύτητας λαδιού

	11
	Προσδιορισμός βαθμού οξείδωσης (μέτρηση πρωτογενών προϊόντων οξείδωσης) με την ιωδιομετρική μέθοδο

	12
	Προσδιορισμός του βαθμού οξείδωσης με τη μέθοδο ΤΒΑ.

	13
	Προσδιορισμός της οξειδωτική σταθερότητας αλιευμάτων. Παρακολούθηση της οξείδωσης δειγμάτων αλιευμάτων κατά τη συντήρησή τους σε διαφορετικές συνθήκες.


	ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ:
	Βιοτεχνολογία Φυκών

	ΕΞΑΜΗΝΟ:
	6ο

	ΔΙΔΑΣΚΩΝ:
	Ελισάβετ Βαρδάκα (Επίκουρος Καθηγήτρια)

	ΑΚΑΔ. ΕΤΟΣ
	2010/2011


	1
	Υγρά Θρεπτικά μέσα: Παρασκευή - 

	2
	Στερεά Θρεπτικά μέσα: Παρασκευή - 

	3
	Τεχνικές αποστείρωσης συσκευών καλλιέργειας

	4
	Τεχνικές Αποστείρωσης Θρεπτικών μέσων

	5
	Τεχνικές απομόνωσης μικροφυκών: Άμεση απομόνωση-Ανάστροφο μικροσκόπιο 

	6
	Τεχνικές απομόνωσης μικροφυκών: Εμπλουτισμός

	7
	Τεχνικές απομόνωσης μικροφυκών: Επίστρωση σε τριβλίο

	8
	Τεχνικές απομόνωσης μικροφυκών: Διαδοχικές αραιώσεις

	9
	Τράπεζες μικροοργανισμών

	10
	Δημιουργία μονοκαλλιέργειας μικροφυκών

	11
	Διαδικασία δημιουργίας μεγάλου όγκου καλλιέργειας

	12
	Ποσοτικός προσδιορισμός βιομάζας: Άμεσος Προσδιορισμός - Μέθοδος ανάστροφου μικροσκοπίου

	13
	Ποσοτικός προσδιορισμός βιομάζας: Έμμεσος Προσδιορισμός


	ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ:
	Χημεία & Τεχνολογία Αντιρύπανσης

	ΕΞΑΜΗΝΟ:
	7ο

	ΔΙΔΑΣΚΩΝ:
	Αθανάσιος Κούρας (Εργαστηριακός Συνεργάτης)

	ΑΚΑΔ. ΕΤΟΣ
	2010/2011


	1
	Κροκύδωση – Συσσωμάτωση με Jar Test 1ο εργ.

	2
	Κροκύδωση – Συσσωμάτωση με Jar Test 2ο εργ.

	3
	Προσδιορισμός ενεργού μεγέθους και συντελεστή ομοιομορφίας υλικού πλήρωσης κλίνης διήθησης

	4
	Προσδιορισμός παραμέτρων κλινών διήθησης

	5
	Αποσκλήρυνση νερού – χημική κατακρήμνιση με Ca(OH)2

	6
	Απιονισμός νερού με ρητίνες

	7
	Προσδιορισμός προσροφητικής ικανότητας κονιοποιημένου ενεργού άνθρακα: κινητική προσρόφησης

	8
	Προσδιορισμός προσροφητικής ικανότητας κονιοποιημένου ενεργού άνθρακα: ισόθερμες προσρόφησης

	9
	Απολύμανση νερού με χλώριο (υπολειμματικό χλώριο)

	10
	Φωτοκαταλυτικές μέθοδοι καθαρισμού νερού (στερεοί καταλύτες)

	11
	Φωτοκαταλυτικές μέθοδοι καθαρισμού νερού (καταλύτες σε μορφή διαλυμάτων)

	12
	Απομάκρυνση αιωρούμενων σωματιδίων με επίπλευση

	13
	Μελέτη της καθίζησης αιωρούμενων σωματιδίων νερού.


	ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ:
	Έλεγχος & Διασφάλιση Ποιότητας

	ΕΞΑΜΗΝΟ:
	7ο

	ΔΙΔΑΣΚΩΝ:
	Γεώργιος Σαμούρης (Εργαστηριακός Συνεργάτης)

	ΑΚΑΔ. ΕΤΟΣ
	2010/2011


	1
	Γενικοί κανόνες εφαρμογής του HACCP στη βιομηχανία αλιευμάτων

	2
	Προαπαιτούμενες ενέργειες για την εφαρμογή του HACCP στη βιομηχανία παραγωγής αλιευμάτων

	3
	Ανάπτυξη διαγράμματος ροής της παραγωγικής διαδικασίας στη βιομηχανία αλιευμάτων

	4
	Κανόνες ΟΒΥΠ που αφορούν την παραγωγική διαδικασία στη βιομηχανία αλιευμάτων  

	5
	Καταγραφή όλων των πιθανών κινδύνων για τα αλιεύματα

	6
	Διενέργεια ανάλυσης επικινδυνότη​τας και καθορισμός προληπτικών μέτρων

	7
	Μέτρα για τον έλεγχο και την εξάλειψη των κινδύνων στη βιομηχανία αλιευμάτων

	8
	Προσδιορισμός των κρίσιμων σημείων ελέγχου (CCPs)

	9
	Καθιέρωση  συστήματος παρα​κολούθησης των κρίσιμων σημείων ελέγχου και των κρίσιμων ορίων τους.

	10
	Καθιέρωση διορθωτικών ενεργειών στο σύστημα HACCP 

	11
	Καθιέρωση διαδικασιών επαλήθευσης του συστήματος HACCP 

	12
	Καθιέρωση διαδικασιών αρχειοθέτη​σης και καταγραφής

	13
	Εφαρμογή του σχεδίου HACCP σε μονάδες παραγωγής αλιευμάτων(παραδείγματα)
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